
Tабелa 5.1 Распоред предмета по семестрима и годинама студија за студијски програм Прехрамбена технологија 

на основним струковним студијама по моделу дуалног образовања 

 

ЛЕГЕНДА: АО – Академско општеобразовни, С – Стручни, СА – Стручно апликативни, О – Обавезан, И – Изборни, УКР – учење кроз рад' 

Р.б. 
Шиф. 

пред. 
Назив предмета Сем. 

Тип 

предмета 

Статус 

предмета 

Акт. настава Остали 

часови 
ЕСПБ 

П В ДOН 

ПРВА ГОДИНА 

1. АО01 Математика 1 АО О 2 2 0 – 6 

2. ПТ01 Општа и неорганска хемија 1 АО О 2 0 2 – 6 

3. ПТ02 Биологија 1 АО О 2 0 2 – 6 

4. АО04 Примена рачунара 1 С O 2 0 2 – 6 

5. АО05 Енглески језик 1 1 АО O 2 2 0 – 6 

6. МИ36 Физика 1 С O 2 2 0 – 6 

7. ПТ03 Органска хемија 2 С О 2 1 2 – 7 

8. ПТ04 Познавање сировина 2 СА О 2 2 0 – 6 

9. УКР01 Учење кроз рад 1 2 С О 0 0 0 30 15 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години 16 9 8 – 64 

Укупно часова активне наставе на години 63   

ДРУГА ГОДИНА 

10. ПТ06 Општа микробиологија 3 С О 2 0 2 – 8 

11. ПТ13 Хигијена и безбедност хране 3 СА О 2 2 0 – '7 

12. ПТ07 Аналитичка хемија 3 С О 2 0 2 – 8 

13. ПТ08 Биохемија 3 С О 2 0 2 – 8 

14. ПТ11 Основи технологије биљних производа 4 СА О 2 0 2 – 7 

15.  ПТ10 Прехрамбена микробиологија 4 СА О 2 0 2 – 6 

Предмети изборног блока 1  (од 2 предмета студент бира 1) 

16. ЗЖ17 Екологија и заштита животне средине 4 СА И 2 2 0 – 6 

 МИ13 Управљање квалитетом 4 С И  2 2 0 – 5 

17. УКР02 Учење кроз рад 2 4 С О 0 0 0 30 15 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години 14 4 10 – 64-65 

Укупно часова активне наставе на години 28   

Укупно часова наставе и учења кроз рад у години 58   

ТРЕЋА ГОДИНА 

18. ПТ17 Технологија кондиторских производа 5 СА О 2 0 2 – 6 

19. ПТ18 Технологија воћа и поврћа 5 СА О 2 0 2 – 6 

20. ПТ05 Паковање и транспорт хране  5 СА О 2 0 2 – 6 

21.  ЗЖ08 Анализа опасности у храни 5 СА О 2 0 2 – 6 

22. ПТ09 Хемија животне средине 6 С О 2 0 2 – 6 

Предмети изборног блока 2 (од 2 предмета студент бира 1) 

23. ПТ26 Технологија алкохолних пића 6 СА И 2 0 2 – 6 

 ПТ29 Производња хране и регулативе 6 СА И 2 2 0 – 6 

24. УКР04 Учење кроз рад 3 6 СА О 0 0 0 30 15 

25. ПТ28 Завршни рад 6 СА О – – – 15 6 

26. ПТ30 Предмет завршног рада  6 СА О – – – 15 3 

Укупно часова (предавања/вежбе + ДОН/ остали часови) и бодови на години      12 2 12 122 60 

Укупно часова активне наставе на години 26   

Укупно часова наставе и учења кроз рад у години 56   

Укупно часова активне наставе, остали часови и бодова за све године студија 177 122 
 188-

189  


